Hollerstrauben
Zutaten: 15 dag Mehl

3/16 [ Steir. Weifwein

2 Dotter

2 Packungen Vanillezucker

1 Messerspitze Zimt

1 Messevspitze Salz

2 Fiklar

3 dag Zucker

15 voll aufgebliihte Hollerbliiten
Zubereitung:
 Fiklar und Zucker zu Schnee schlagen
» Wein, Dotter, V-zucker, Zimt und Salz schaumig

riihren
o Mehl und Eiklar nach und nach unterheben
o Hollerbliiten unter fliefendem Wasser vorsichtig
abwaschen und abtropfen lassen
o Trockene Bliiten durch den Teig ziehen
* Sofort in heiffem Fett ca. 2 Minuten backen
 Fertige Bliiten auf Kiichenrolle abtropfen lassen
o Mit Staubzucker bestreut servieren
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